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冷涼な気候に強い酒米「美山錦」をとことん楽しむ

楯野川 純米大吟醸 上流　4/20から販売開始
～特別栽培米「美山錦」を40％精米・酒米の特徴と旨味を引き出す～

楯の川酒造株式会社(本社：山形県酒田市、代表取締役：佐藤淳平、以下「楯の川酒造」)は、酒米・美山錦をとこ
とん楽しむ新商品「楯野川 純米大吟醸 上流」を4月20日より販売を開始いたします。

◼「シャープさ」×「味わい深さ」の両立／長年使い続ける「美山錦」で更なる挑戦
1972年、長野県で生まれた「美山錦」は、冷涼な気候に強く長野県を含め東北地方を中心に各地で栽培されており、全国生産量3番目を誇
る品種です。香りが控えめで癖がなく、すっきりとした酒質に仕上がる傾向のある「美山錦」を、楯の川酒造ではいち早く山形県内での契約

栽培に取り組み、長年使い続けています。

楯の川酒造の特徴の一つである「高精白の日本酒造り」においては、「美山錦」の酒米の特徴を鑑みて、精米歩合50％以上に磨く造りに挑
戦することはありませんでした。これまで蓄積した知見・技術を活かして、「美山錦」を40％まで精米し、酒米の特徴を引き出しながらさらに旨
味を出すことに挑戦しました。

「楯野川 純米大吟醸 上流」は、農薬や化学肥料の使用を抑えた“特別栽培”によって地元の契約農家に育てられた酒米「美山錦」を使用し
ています。酒米の特徴である爽やかでシャープな酸味はそのままに、麹の力でしっかりと米を糖化させることで甘みと旨みをしっかりと引き

出し、「シャープさ」と「味わい深さ」を両立させました。まさに、「美山錦をとことん楽しめる酒」に仕上がっています。

■甘・旨・酸のバランスが◎・爽やかでジューシーな味わいを活かして
甘みや旨みといった要素をしっかりと下支えする酸味があることによって、
「ジューシー」という言葉がぴったりな味わいに仕上がっています。口径が広い
薄張りのグラスを使用して、舌の上でゆったり広がる酸味と豊かな風味をお楽
しみください。

爽やかな酸味、甘みと旨みが特徴で、特にレモンをしぼって食べる料理とのペ
アリングがおすすめです。また、クセがなく爽やかなミモレットチーズと合わせ
ていただくと、豊かな味わいのハーモニーをお楽しみいただけます。

【おすすめのペアリング】
・カキフライ
・タコのフリット
・ミモレットチーズ



商品概要

■楯野川 純米大吟醸 上流
品目：日本酒

原料米 ：山形県産美山錦 100％（特別栽培米）　
精米歩合：40％　アルコール度数：15％
希望小売価格：720ml 5,500円(税込)／1800ml 11,000円(税込) 　
HP：https://shop.tatenokawa.com/view/item/000000000192

発売：現在予約受付中。4月20日より順次全国の特約店及び公式オンラインショップにて
販売開始

■楯の川酒造株式会社　会社概要
会社名：楯の川酒造株式会社 所在地：山形県酒田市山楯字清水田27番地
代表者：佐藤淳平（六代目蔵元） 創業：天保三年（1832年）
公式HP：https://tatenokawa.com/ja/sake/
公式オンラインショップ：https://shop.tatenokawa.com/
公式Twitter：＠tatenokawa　　公式Instagram：＠tatenokawa_sake 　公式LINE：楯の川酒造
事業内容：酒類等製造販売（日本酒「楯野川」、焼酎・リキュール「子宝」、リキュール「ホームランまっこり」）

＜本リリースに関するお問い合わせ＞
楯の川酒造株式会社　広報

担当　高梨
Mail:anna@tatenokawa.com TEL:080-4613-2476

商品画像及びプレスリリースPDFは以下よりダウンロード可能です。
https://www.dropbox.com/sh/1vis2ivyap1j3pa/AACTmIOSY4DaGUlNdc9HilMAa?dl=0
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